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Überblick  

ü Ziele und Ergebnisse des Projektes  

ü Vorgehensweise bei der Einbindung von 

Solarthermie  

ü Fallstudien  

ü Ergebnisse und erkennbare Tendenzen aus den 

Fallstudien  

ü Solar Brew   
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OPTIMIZATION INTEGRATION 
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Schwerpunkte  im Projekt  

ü Erhebung des Status Quo des Energie und 

Ressourcenbedarfes in der österreichischen 

Lebensmittelindustrie basierned auf Firmendaten  

ü Entwicklung eines Bilanzierungstools  

ü Abbildung der Rahmenbedingungen  der 

Subbranchen  

ü Integration von solarer Prozesswärme basierend 

auf den Fallstudien und Entwicklung von 

Implementierungskonzepten  für die evaluierten 

Firmen  

ü Entwicklung einer solaren Roadmap 2020/2030  

ü Entwicklung des Branchenkonzeptes  
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Optimierung und Einbindung Erneuerbarer  
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Solarfoods  Tool  

ü www.solarfoods.at/dokuwiki  

 

http://www.solarfoods.at/dokuwiki
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Betrachtung der Betriebe  

ü Analyse  des Energie -  und Ressourceneinsatzes  von 10 

ausgewählten  Betrieben  der Lebensmittelindustrie  und 

Darstellung  des Status Quo  

Ĕ Fleischverarbeitende  Industrie  (2)  

Ĕ Schlächtereien  (1)  

Ĕ Früchte -  und Gemüseverarbeitende  Industrie  (4)  

Ĕ Hersteller  von Back -  und Dauerbackwaren  (1)  

ĔMilchverarbeitende  Industrie  (2)  
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Schritte zur Energieeffizienz und zum Einsatz von 
erneuerbarer Energie  

Erfassung und Messen der energierelevanten Daten, Massen 

und Energiebilanz, Visualisierung der Produktionsprozesse 

mittels Flowsheet und Sankey Diagramm  
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Datenerfassung  
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Flow sheet und Sankey  Diagramm  
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Schritte zur Energieeffizienz und zum Einsatz von 
erneuerbarer Energie  

Technologische Optimierung ï Verwendung der Energie 

effizientesten Prozesstechnologie, Optimierter Massen und 

Wärmetransport, Verminderung der Versorgungstemperatur 

Erfassung und Messen der energierelevanten Daten, Massen 

und Energiebilanz, Visualisierung der Produktionsprozesse 

mittels Flowsheet und Sankey Diagramm  
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Beispiele  zur  technologischen  
Optimierung  

Maischbottichpfanne

WW Speicher

Malz

13t/Sud

18°C

T [°C]

t [min]

405 hl

58°C

55

75

Max. 3.500 kW

Max. 2.200 kW

Max. 2.200 kW

95°C

70°C

Nachheizung4,384 m

3,5m

3,0 m

0
,9

m

420 hl

0
,5

 m

0,3m

496 hl

0
,4

m

2,6m

www.amtechuk.com 
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Schritte zur Energieeffizienz und zum Einsatz von 
erneuerbarer Energie  

Technologische Optimierung ï Verwendung der Energie 

effizientesten Prozesstechnologie, Optimierter Massen und 

Wärmetransport, Verminderung der Versorgungstemperatur 

Systemoptimierung Wärmeintegration; 

Wärmerückgewinnung, Pinch Analyse, Speichermanagement 

Erfassung und Messen der energierelevanten Daten, Massen 

und Energiebilanz, Visualisierung der Produktionsprozesse 

mittels Flowsheet und Sankey Diagramm  
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Wärmetauschernetzwerk  und 
Speichermanagement  

ü Minimaler Wärme- und Kältebedarf 

ü Wärmetauschernetzwerk 

ü Design  von Wärmespeicher 

ü Optimierter Integrationspunkt für RES 

 

 

Konzeptrealisierung V1
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